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Precios terraza: +1€

A Modo de Picoteo Appetizers
Surtido de Ibérico de bellota DO Dehesa de Extremadura............... 21,00€

Mixed spanish cold cuts

Jamon Ibérico de Bellota D.0 Dehesa de Extremadura.................... 22,00€
Spanish Ham DO Dehesa de Extremadura

Anchoas de SantoRa (unidad) ..o 3,50€
Anchovies from Santona (price for piece)

Croquetas Caseras de Jamon Ibérico@©O.......................... 12,00€
Homemade Croquettes with Spanish Ham

Foie Mi-cuit caramelizado con Escabeche de Frutos Rojos........... 24,00€
Caramelized Mi-cuit foie with Pickled Red Fruits

Mollejitas de Lechal salteadas con Setas.............cccoeeeeeeeeenercrene, 20,00€
Sautéed Lamb Sweetbreads sauteed with Mushrooms

Pulpo a la Gallega © Guaiician OCTOPUS werririiiinniiiiiiiiieeeeeeiieniren e e e e sennanene 22,00€
Pulpo a la parrilla con Patatas al Mortero ®@.............ccccooooe.... 22,00€

Galician Octopus with Mortar Potatoes

Cazuela de Pulpo con Almejas al Ajillo©®......................22,00€
Octopus Casserole with Clams with Garlic
Gambones (4) y Zamburinas (4) ©...........coieeeeeeee e 22,00€

Prawns (4 units) & Scallops (4 units)

Sopas vy Arroces Soups & Rices

SOPAAE COCIAOD.............ooeeeeeeeeeeeeeeeee e 9,00€
Goulash Soup

Sopa Castellana® ... 10,00€
Garlic soup

Sopa Cantabra de Marisco ©@@.................coooooomoreeeeeeeeeeeeeen 10,00€
Seafood soup

Arroz con Bogavante® (minimo 2 pax)...........ooveeveoroeeeeeereeenn. 20,00€

Rice with lobster (2 people min.)
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Precios terraza: +1€

Pescado Fish

Calamar de anzuelo a la Parrilla con Ali-Oli@....eenvvvnienieeienininnnn, 18,00€
Grilled Squid with Ali-Oli Sauce

Atin ROjO con Verduritas a la Parrilla, Aceite Trufado y Vinagreta de Sésamo (- .....22,00€

Red Tuna with Grilled Vegetables with Truffled Oil and Sesame Vinaigrette

Bacalao a la parrilla con Vinagreta de Tomate Tibio ©................. 22,00€
Grilled Cod Fish with Warm Tomato Vinaigrette

Medallén de Merluza de pincho con Gambas al Ajillo @ ©...........20,00¢
Medallion of Hake with Garlic Prawns

Merluza de pincho a la Vasca Q. sicwed Hake BAsque S1yIeaeeeereeessseeensss 20,00€
Lubina a la Espalda con refrito de Ajos ©.........oouvvveeeeviieniviinnnnnes 20,00€

Sea bass with Garlic rehash

Carne Meat

Tournedds de Solomillo de Ternera con Foie, Jaményred. P.x. @............ 26,00€

Tournedd of Beef Tenderloin with Foie, Ham flakes and reduction of P.X.

Solomillo de Ternera Beef tenderoin ......cccueeeeeeeerieesreecie et eve v 24,00€
Chuletén de Ternera Gallega (1 kg. Grilled Sirloin of STeak veeeeenrnrnennesnnes 60,00€
Entrecot de Ternera a la Parrilla (350 gr.) Griled Sirloin of Steak evveeeerens.rs.22,00€
Chuletillas de Lechal fritas en sartén con qjitos.........c.ccceevenennnnneeee. 21,00€
Sauteed Lamb Chops with Garlic

Paletilla de Lechal shoulder of Lamb Roasted ...ouvireieiiiiiiiiieeieeeeieeenaaneen, 24,00€
Presa Ibérica a la sartén con Ajitos fritos ..............cccoceevvieiicieecicee, 21,00€

Sauteed Pork with fried Garlic
Perdiz €N @SCADECRNE. ... e e e ee e rerranaa e 20,00€
Pickled partridge

Postres — Dessert 5,50€

Helados - Sorbetes - Coulant de Chocolate @0- Copita de Chocolate Blanco con Frutas

Silvestres @O Brownie de Chocolate y Nueces con Helado de Vainilla @00

Tarta de Queso @0 - Flan de Huevo e - Tarta de TiramisU Casero @0- Torrija con helado @0
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CONTIENE CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA LACTEOS FRUTOS APIO MOSTAZA GRANOS DIOXIDO DE AZUFRE MOLUSCOS ALTRAMUCES
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